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FSSC22000認証取得の
㈱シキボウ堺での生産
生産拠点である㈱シキボウ堺では、食品安全マネジメ
ントシステムの国際規格であるFSSC22000認証を
取得しています。(登録範囲：食品製造用の食品添加物
多糖類の精製・混合・包装)
原料管理から製造、品質管理、出荷まで一貫した品質保
証体制を確立し、高度なリスク管理とトレーサビリ
ティにより、安全性と信頼性を両立した高品質な製品
を提供しています。

㈱シキボウ堺に新設した「ブレンド棟」が稼働を開始し
ました。神戸港・大阪港に近接した好立地に加え、広大な
敷地を活かした設計により、生産ラインを拡張し、生産
能力を大幅に向上さ
せています。これに
より、需要拡大への
対応力を強化し、よ
り安定した供給体制
を実現しています。

新「ブレンド棟」稼働
生産能力が大幅UP！！※

粉体原料において課題となりやすいのが、微生物リ
スクや原料特有の臭気です。当社では原料ごとの特
性を踏まえた各種分析 ( 菌数測定・臭気評価など )
を実施し、最適な処理方法にて各種処理を行います。
加熱処理や物理的処理などを組み合わせることで、
安全性の確保とともに、製品品質に影響する不快臭
の低減を実現しています。最終製品の風味や使いや
すさまで見据えた、付加価値の高い技術をご提供い
たします。

品質課題を解決する
殺菌・低臭化技術

クリーン設計×洗浄技術で
取扱可能品目が拡大

当社では、厳格な微粒子管理を実現したクリーン設
計を採用し、徹底した洗浄管理が可能な設備を保有
しています。品種切替時には、異物混入や交差汚染
リスクを最小限に抑えるための洗浄プロセスを厳格
に実施しています。これにより、多品種・多用途の
原料に対応できる柔軟な生産体制を実現しています。
高い衛生基準が求められる製品にも対応可能であり、
お客様の多様なご要望に確かな品質でお応えいたし
ます。

※従来比
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WORK FLOW ブレンド受託の流れ

ヒアリング

分析・検証

試作品製造

商品提案

製造・納品

お客様からのご要望やお困りごとを丁寧にヒアリングし、ニーズに合わせた最
適なご提案の方向性を整理いたします。NDA（秘密保持契約）の締結にも対応
し、安心してご相談いただける体制を整えており、30年にわたり培ってきた粉
体加工・ブレンドのノウハウをもとに、課題解決の糸口をご提示いたします。

お客様のヒアリングに基づき、原料特性や用途、求められる機能性を多角
的に分析いたします。増粘安定剤をはじめとした各種原料の物性や相性
を踏まえ、最適な製造プロセスを検証します。

検証結果をもとに、小ロットでの試作品製造を行います。
実際の製造条件を想定しながら加工適性や再現性を確認し、製品としての完
成度を高めていきます。試作品はお客様にご評価いただき、ご要望に応じた
改良を重ねながら最適な仕様へと仕上げていきます。

試験結果を踏まえ、量産を見据えた最適な仕様、製造条件をご提案します。品
質規格のすり合わせ、製造工程の最適化を含め、品質・コスト・供給体制のバ
ランスを考慮した上で、最終仕様および、正式なお見積りをご提示します。

クリーン設計された設備にて製造を行い、厳格な品質管理のもと各種検査を
実施。長年の製造ノウハウを活かし、安定した品質と再現性の高い製品を提
供いたします。お客様のご要望に応じた納品形態・スケジュールで、指定の納
品先へ確実にお届けいたします。

シキボウ株式会社
食品・化成品部
大阪府大阪市中央区備後町3-2-6
TEL  06 -6268 -5473 お問い合わせはこちら


